Foran den store stenovn " %
far Kim Reinhardt og en
bagersvend sig en

snak om de sidste

bred, der er kommet

ud‘af ovnen.

Pa store paletter, der kan tage
en hel bageplade, lzgges
bredene ind - og tages ud af

Hver mandag kommer der meilem
20 og 30 ton skologisk italiensk
.mel til stenovnsbageriet Il Fornaio.

Kim Reinhardt er passioneret ‘italiener’ og har
fuldsteendig tabt sit hjerte til stort set alt, hvad der
har med ltalien at gere. Vi har fulgt ham i det
italienske bageri Il Fornaio p& Amager og videre
ned til hans byhus i Umbrien i Italien.
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ej, det er Kim, ja, jeg er halvt
ltallener, i hvert fald ejer jeg halvdelen af et
italiensk bageri, har italiensk cpr.nummer,
en femirig opholdstilladelse, et byhus i
Castello delle Forme i Umbrien, en itali-
ensk racercykel og en italiensk 'Ferrari'-
motorcykel — en MV Agusta. Jeg elsker
Italien, og jeg gor, hvad jeg kan for at kom-
me til at ligne en italiener...«
Kim Reinhardts lune og charmerende va-
sen er miske medfodt, eller ogsi er han
blevet pavirket af sine mange italienske be-

 kendtskaber. Han er uddannet advokat, og
"hmm ligger efterhinden

mere end 25 ar tilbage omkring tidspunk-

tet, hvor han medte sin italienske ven El-
vio Milleri, ejer af restaurant Era Ora pa
Christianshavn i Kebenhavn.

Reinrﬁrdti snak med Mir
pa banken foran deres hus.

opstemt personale, der *

hyggeligt og op

ved at spise c&er en travl arbejdsdag. ke
mien mellem Kim og Elvio var der med det
samme, og kort tid efter blev Kim Rein-
hardt tilknyttet restauranten som advokat
og blev senere ogsa advokat for og medejer
af Elvios italienske stensovnsbageri Il For-
naio, som Kim i dag ejer 50 pct. af, og som
har til huse pa Amager.

Il Fornaio betyder ‘'manden ved stenovnen’,
men det er nu lenge siden, der bare stod

~ en enkelt mand ved ovnen. Fra at have ud-

gjort et akut behov for italiensk brod ude-
lukkende til restaurantgzsterne blev bro-
det sa populert og eftersporgslen sa stor, at

man matte etablere et rigtigt “italiensk »




i mit hjérte

Der tages en s&prave
for at se, om bredets
krumme er, som den

skal veere.

stenovnsbageri. Dette blev imidlertid ogsa
for smar, og man matte igen ud art se efter
nye og sterre lokaliteter. I dag arbejder der
omkring 40 mand i Danmarks forende

ekologiske og storste italienske bageri.

SLOW FOOD-BAGERI

Hver mandag fir bageriet 20-30 ton mel i
25 kg’s sekke fra Iralien. Fra ridlig morgen
er de humerfyldte og muskuloese italienske
bagersvende i gang, og de bruger naturligvis
kun de allerbedste ekologiske ravarer — ude-
lukkende fra Italien. Dette gzlder alt lige fra
durum, spelt og hvedemel til siciliansk mid-
delhavssalt og ekstra jomfruolivenolie, hvil-
ket stort set er de vigtigste ingredienser i
bredene. Alle brad koldhzver i mindst 12
timer, og der bruges kun ganske lidc ger —
til nogle bred slet intet. Det er det, der gor
Il Fornaio il det, man populert kalder et
slow food-bageri. Al dej ltes og formes i
hinden og bages i de store stenovne, til bre-
dene far den knasende og sprede skorpe,
seje krumme og lette konsistens, som netop

er kcm‘lcrcgncl for &gte italiensk bred af

god kvaliter.
Il Fornaios udvalg af bred og boller er stort

g
og meget varieret og selges bade engros, il

mange restauranter og til supermarkeder
som frossen eller frisk bake off, dvs. at bro-
det er bagt ca. 80 pct. ferdigt, inden man
bager det helt ferdigr i sin egen ovn.

Ud over bred forhandler II Fornaio ogsd
igennem supermarkeder flere lekre kolonial-
varer som durum- og hvedemel, som er noj-
agtig det samme, som Il Fornaio benytter i
sin produktion af bred, tomatsauce (Polpa di
Pommodoro), hindhestert siciliansk middel-

havssalr, olivenolie og meget andet.

BYHUSET I TRE ETAGER

Fra det lune og velduftende stenovnsbageri
pa Amager ¢l helt andre og middelhavs-
varme himmelstrog i Kim Reinhardts idyl-
liske 1800-tals byhus i Umbrien — hvor der
stort set dufter lig-_re sd skont.

[ralienske Mirella star i kekkenet og har va-
ret i gang med madlavningen siden tidlig
morgen. Mirella og hendes mand Giuseppe
— eller Peppe, som han kaldes — stir for al
husholdning og madlavning, hvilker Kim
og hans tre born, Frederikke, David og Ca-
roline, samt gester nyder stor glede af, nir
de er i huset.

Al mad bliver lavet helt fra bunden, som
ingen lzngere laver mad - end ikke i Italien! »



Den italienske stenovn kerer i degndrift=
mange brad ryger ind og ud hver dag.




Castello delle Forme er en meget lille og
gammel by med ganske fa huse og gader
sa smalle, at de nasten kan kaldes strader,

I tl:lg_: gkl’lxicr Li&‘[ h.itlr en !Llh['&!'t‘[ mr:d tomat,
lammeleverragout, klassisk lasagne, and og
polse stegt i abent ildsted, pandebagt brad
med parmesan og en dessert-roulade med
creme og marmelade. Bornene er travlt opta-
get af at hjzlpe med at tilberede brad og pasta,
og ingen gar sultne i seng efter at have ind taget
deres og Mirellas imponerende og velsmagen-
de milid.

Mirella og Peppe er genboer til Kim i den lille
pittoreske middelalderby Castello delle For-
me, der ligger midt mellem Rom og Firenze.
Det er en meger yndig og helt typisk borgby
med en smuk gammel kirke med klokkespil
pa toppen. Huser ved siden af Mirellas er
Elvio Milleris barndomshjem. En dag i 2003
ringede Elvio fra lralien og sagde il Kim, at
han kendete til et hus i byen, han skulle kabe.
Umiddelbart havde Kim ingen intentioner
om at kebe hus i Tralien, men Elvio var ikke il
at stoppe, og sadan blev det — ellers ville Elvio
selv kabe det.

Ugen efter var Kim Reinhardt blevet ejer af et
330 m? stort byhus i tre etager med flere hun-
drede ar gamle grundsten og fundament, der
gar helt tilbage til etruskertiden. Fra rerrassen
er der den smukkeste udsigt over byens tage
104
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Torta al Testo

og videre ud over landskaberne mod Perugia.
En storre renovering og modernisering blev
sat i gang med lokale hindverkere, og huset
blev beriger med nye badevarelser, et italiensk
Binova-kekken, nye gulve lagt med teglklin-
ker og ikke mindst nye lofter og kalkmalerier.
Under et besog hos en veninde i omrider lag-
de Kim nemlig mzrke til de smukkeste lofter,
der viste sig at vare udfort af Luciano Titarelli,
en proffessor fra kunstakademiet i Perugia, og
blev straks opsat pa at fi lavet lignende kalkar-
bejder. Han fik kontake til professor Titarelli,
der sammen med fire svende arbejdede inten-
sivt pa lofter, vegge og dekorationer i huser i
fire maneder.

MIT ANDET HJEM

I dag byder huset pa en selvstzndig gastelej-
lighed, stor garage dl bil, motorcykler og
mountainbikes. P4 1. sal er der stue med dben
forbindelse til kokken med pejs samt et sove-
varelse med bad. Pa 2. sal findes en stor spise-
stue med pejs og endnu et soveverelse med
bad, samt en stor terrasse.

»Det er simpelthen noger af det bedste, jeg
nogensinde har gjort, og jeg kommer her si
ofte, det overhovedet er mig muligt.«

PANDEBAGT MADBR@D MED
PARMESAN

250 g mel

2 &g

1 tsk bagepulver

1 tsk salt

1 spsk olivenolie

Y2 kop vand

1 héndfuld friskreven parmesan

Alle ingredienser ltes sammen pa et bord, og
dejen rulles rund og flad. Prikkes med en
gaffel og bages pa en stebejernspande over
svagt blus — ca. 15 min. pi hver side.

Smager vidunderlige til stort set al slags mad.
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Vaggene pa trappereposerne er
udsmykket med forskellige kalkmalerier,
bl.a. af byen med solsikker i forgrunden.

Mad & Bolig udlodder 5 kurve med skologiske
delikatesser fra Il Fornaio, hver til en vaerdi af 400 ki

Hver kurv indeholder:

Polpa di Pommodoro, 700 ml, 2 flasker

1 kg handhestet siciliansk middelhavssalt

1 kg durummel, 2 pk

1 kg hvedemel, 2 pk

ekstra jomfruclivenolie, 500 ml, 2 fl.

250 g uraffinerede sukkerrerskrystaller
Deltag i konkurrencen ved at sende en sms med

teksten MOB UMB til nummer 1266 inden 15.5. 2007.
Det koster 6. kr. pr. sms. Se betingelser s. 110.

Ved fontznen pa byens torv kan
man fa lidt frisk vand i hovedet.
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liden fra den indbyggede
pajs knitrer hyggeliat i
det stromlinede italienske
Binova-kokken, hvor
Mirella er i fuld gang med
pastaen
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Jeg bor jo i Umbrien, som for mig er det
smukkeste omrade i ltalien — ogsa kaldet Tra-
liens grenne hjerte’. Her nyder jeg det oprin-
delige italienske milje — solskin, varme, lune
aftener, naboskab med italienere, god mad,
vin, dufte — alt lige fra bagerens nybagte
brad til friske grenne krydderurter og even-
tyrlige blomster, lyden af liv i de andre huse,
roligt lokalt cafébesog og sprudlende byliv
med restauranter, muscer og forretninger,«
siger Kim Reinhardr.
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